
HILADORA DE QUESO

Fabricado en acero inoxidable tipo 304 para 
hilar queso, consta de 2 sin nes con 
transmisión de movimientos contrarios,  
movidos por un moto reductor y con acoples 
de transmición por medio de piñones y 
cadenas, permitiendo un movimiento del 
queso en forma longitudinal para hacer un 
hilado.

La salida del producto se hace al igual por 
medio del mismo movimiento de los sin nes a 
través de una compuerta de sello hermético y 
empaque.

Fabricado desde 50 hazta 500 kilos.
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